MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI

COMUNICATO

Proposta di riconoscimento della denominazione di origine protetta «Suino Cinto Toscano»
(G.U.RI. 21-7-2004, n. 169)

Il Ministero delle politiche agricole e forest@saminata la domanda intesa ad ottenere lezooe della
denominazione «Suino Cinto Toscano» come deramitne di origine protetta ai sensi del regolame(BEE) n.
2081/92, presentata dal Consorzio per la Tutela d€linta Senese, con sede in Siena, via Can8lb, esprime
parere favorevole sulla stessa e sulla promtistiésciplinare di produzione nel testo appresshciato. Le eventuali
osservazioni, relative alla presente propaai@guatamente motivate, dovranno essere patsedni soggetti
interessati, nel rispetto della disciplina ftssdal decreto del Presidente della Repubbli6aotibbre 1972, n. 642
«disciplina dell'imposta di bollo» e successimedifiche, al Ministero delle politiche agricole forestali -
Dipartimento della qualita dei prodotti agroalirteen e dei servizi - Direzione generale per lmlga dei prodotti
agroalimentari e la tutela del consumatore - Davisi QTC Il - via XX Settembre n. 20, 00187 ROMAntro trenta
giorni dalla data di pubblicazione nella Gata&tfficiale della Repubblica italiana della preseproposta. Decorso
tale termine, in assenza delle predette oss@miagidopo la loro valutazione ove pervenutepriedetta proposta
sara notificata, per la registrazione ai sensi'atell5 del regolamento (CEE) n. 2081/92, ai coeptorgani
comunitari.

PROPOSTA DI DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLA DENONNAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
«SUINO CINTO TOSCANO».

Art. 1.
Denominazione

La denominazione di origine protetta (D.O.R$uino Cinto Toscano» € riservata esclusivaenealle carni
suine di animali nati, allevati e macellati in Tasa, che rispondono alle condizioni ed ai retjuisiel presente
disciplinare, redatto ai sensi del regolamento QB&1/92.

Art. 2.
Descrizione del prodotto

La D.O.P. Suino Cinto Toscano e riservatauiiisda carne allevati allo stato brado/semibraith ambiente

caratterizzato da boschi e/o terreni seminativepkaivi tipici della Toscana. Razza: il Suir@into Toscano deve
provenire da soggetti provenienti da accoppiaimemttambi iscritti al registro anagrafico e/o tbgenealogico del
tipo generico «Cinta Senese». ldentificazioneloggetti devono essere identificati non oltre quereinque  giorni

dalla nascita, mediante I'apposizione se@ltohio di idoneo segno distintivo (fascettabottone auricolare)
indicante il codice di identificazione del g@dto idoneo. E consentito I'utilizzo di coloragidliverse per il segno
distintivo, qualora sussista la necessitaidéintificare il soggetto destinato alla eveeu carriera riproduttiva da
quelli destinati alla macellazione.

Art. 3.
Zona di produzione

L'area geografica di produzione del Suinot&ifioscano é rappresentata dal territorio amnnatisb della regione
Toscana.

Art. 4.
Elementi che comprovano il legame con l'origine

Il Suino Cinto Toscano rappresenta la denomimazgiorica che si identifica con il tipo geoetCinta Senese. Gli
elementi che comprovano l'origine del prodotto soostituiti da: riferimenti derivanti da fontstoriche, scritte
ed iconografiche fin dal XIlI secolo. Celebre é fiefco del 1340 di Ambrogio Lorenzetti nell'alleigordel

«Buongoverno» sito nel Palazzo Civico di Sienarimhenti economici quali il ruolo strategi che l'allevamento
di tale suino rappresentava per I'economia delfepsi trattava di una preziosa fonte didpmione alimentare di
proteine e grassi metabolizzati dell'animaleyttindo le risorse spontanee come il pascolanueite aree boscate e
l'utilizzo degli scarti dell'economia rurale; rifl@enti  sociali, culturali e gastronomicguali I'utilizzazione delle



carni per la macellazione e la trasformazione mursi tradizionali del territorio d'origine (eseipcitazione di
Bartolomeo Benvoglienti «Trattato de l'origine etr@scimenti de la Citta di Siena» edito in Ron@iuseppe degli
Angeli, 1571). Tutto cid0 determina un potid peculiare, le cui caratteristiche digtiono la carne prodotta da
altre carni suine. Il legame €& comprovato deguenti adempimenti cui si sottopongono gsttginteressati:
iscrizione ad un apposito elenco, opportunameistento per allevatori, macellatori o sezionatassoggettamento al
sistema di controllo previsto dal successixt. 7.

Art. 5.
Metodo di ottenimento

Allevamento: i soggetti destinati alla macellaziateyono essere allevati alla stato brado/semibaggiartire dal quarto
mese di vita (gli animali devono soggiornare tglianamente in appezzamenti di terreno sia reitictee non,
prowvisti di eventuale ricovero per le ore nottueie per le condizioni climatiche sfavorevoli)jithite massimo di
capi allevabile é di kg 1.500 peso vivo per ettamiproduttori possono essere ricoverati in aifgostrutture (stalle)
nel periodo di accoppiamento, pre e post pader favorire i controlli sanitari e i parti.

Alimentazione: l'alimentazione € fornita dal gals in bosco e/o in terreni nudi seminati coneege foraggere e
cerealicole. E altresi consentito limpiego wha integrazione alimentare di esclusiva proveza vegetale con
concentrati (farine, pastoni e pellets). E conserntioltre I''mpiego di integratori minerali. E esgsamente vietato
l'utilizzo di scarti di produzione industriale tajuale (quali sieri, derivati del latte, polpebdirbabietola, panelli e/o
estratti di girasole, farine e o derivati di capesce, sanse di oliva, vinacce).

Macellazione: gli animali macellati devono avah@eno dodici mesi di eta.

Caratteristiche fisico-chimiche: la carne dlino Cinto Toscano, per avere diritto abmaminazione di origine
protetta, deve rispondere alle seguenti caistitdie chimico-fisiche (per gr 100 di carne edibil 24 ore post
mortem);

contenuto in acqua: non superiore al 78%;

contenuto in grassi: non inferiore al 2,5%fe(ito al muscolo);

pH finale: da 5,6 a 6,0.

Caratteristiche visive-organolettiche: la cadieSuino Cinto Toscano, per avere diritto a&nominazione di
origine protetta deve rispondere alle seguentitarstiche visive-organolettiche:

colore: rosa acceso e/o rosso;

tessitura: fine;

consistenza: compatta, leggermente infiltrditagrasso, tenera, succulenta con aroma deliedegsca.

Art. 6.
Elementi che comprovano il legame con I'ambiente

I Suino Cinto Toscano, in tutte le sue fdisproduzione, presenta un profondo legame conbil@nte in cui viene
allevato, ed ancora oggi, grazie alla suaiqitést ed alle caratteristiche dell'allevamentgmasenta una singolare
opportunita proprio per le aree fortemente saggiate di cui il territorio toscano é riccoll suo allevamento
permette di realizzare un'attivita economicardispettiva e assicura cosi il presidio dell'uoratbenzone marginali e
boschive. Proprio le caratteristiche peculiari@elizza hanno permesso, nel tempo, il mantenoo un sistema di
allevamento con metodi ancor oggi utilizzatghi allevatori di Cinta Senese. La razza presenitdti caratteristiche
di ruralita, frugalita, adattamento all'ambieetaesistenza alle malattie che non trovano riscowite altre razze
comunemente allevate. Tutto il territorio congwe dall'areale € espressione delle condizioni pdonee
all'allevamento dei suini ed in special modo allazza Cinta Senese: importanti riscontri in mateiitrovano nel
trattato di zootecnia speciale (prof. Ettore M@&sohi), edito nel 1927, e sulla Nuova Encieldia Agraria ltaliana.
Nel 1890 circa, il dott. Dondi G., della cattedmenbulante di agricoltura di Siena, conferma t&aaento
dell'allevamento della razza «Cinta Senese» qeal@iu antica razza italiana adatta al duro antbiglelle colline e
della montagna toscana». Sempre nel testo dethdasni si cita testualmente «Oscura é l'origineqdesta razza,
ma si ha motivo di ritenere che sia lontanissiparché i piu vecchi agricoltori del Senese demo di averla
sempre allevata» ed ancora «la carne € ottimmléo saporita e sono noti in commercio i prodsthnesi di
salumeria, in particolar modo le salsicce, mmbetle e prosciutti, prodotti in notevole quantit stabilimenti locali
che di preferenza attingono la materia primaadalbntagna senese. Ancora oggi risultano moltoa@tei prodotti
della salumeria derivanti da questo prodotto. listesna di allevamento ancor oggi utilizzato siste nel
«pascolamento», per il quale la «Cinta Senese»rapgpaticolarmente adatta, e nella produziome aimbiente
semibrado permettendo, in particolar modo neke fdi ingrasso, I'utilizzo delle risorse del temib, quali i boschi
misti ricchi di specie quercine idonee alla pradoe della ghianda e/o in terreni seminativi naai. Questi pascoli,
(spesso poveri e argillosi) sono usualmente cditevdoraggiere da pascolo, quali lupinella, ginest, trifoglio, ecc. e
sono tutti tipici dellambiente pedoclimaticas¢tano. Altresi diffuso, anche nel lontano pasdatibevamento nelle
zone boschive con macchia tipicamente mediteraugaattutto fra le province di Siena, GrossetoPisa. La culla
storica della razza viene considerata nellaontagnola senese», comprendente i comuni dbl€abElsa,
Poggibonsi, Siena, Sovicille. Ancora oggi i proddgrivanti dall'allevamento di questa razza vemgautilizzati da



alcune famiglie nelle aree rurali a scopo mewile utilizzando i depositi adiposi dell'aalm per la preparazione
di unguenti.

Art. 7.
Controlli

| controlli per l'applicazione delle disposiziatel presente disciplinare di produzione é Itsvda un organismo
autorizzato, conformemente a quanto stabilitoatall1l0 del regolamento CEE n. 2081/92.

Art. 8.
Confezionamento/etichettatura

Le indicazioni relative alla designazione esprgazione del prodotto sono quelle previste dallanativa vigente.
Oltre a quelle previste € obbligatorio: il prodottdeve essere immesso al consumo provvistparicolare
contrassegno a garanzia dell'origine dladentificazione; il contrassegno é costituital thgo, di cui all'art. 10;
l'apposizione dal marchio deve essere effettuatbimpianto di macellazione o trasformazione; nharchio deve
essere ben visibile in tutte le sue fasi di disizione; eventuali informazioni a garanzia del conatore.

Art. 9.
Trasformazione e/o elaborazione del prodotto istatn

| prodotti per la cui preparazione é utilizzat®l®.P., anche a seguito di processi di elabongzéodi trasformazione,
possono essere immessi al consumo in confezoanti il riferimento alla detta denominazionenze I'apposizione
del logo comunitario, a condizione che: il pridoa denominazione protetta, certificato conte, teostituisca |l
componente esclusivo della categoria merceologiappartenenza; gli utilizzatori del prodottalenominazione
protetta siano autorizzati dai titolari del idir di proprieta intellettuale conferito dallegistrazione della D.O.P.
riuniti in consorzio incaricato alla tutela dainistero delle politiche agricole e forestal.o stesso consorzio
incaricato provvedera anche ad iscriverli ip@gti registri ed a vigilare sul corretto uso detlenominazione
protetta. In assenza di un consorzio dildutecaricato le predetti funzioni saranno svalal Ministero delle
politiche agricole e forestali in quanto autoritazionale preposta all'attuazione del regolament& @E 2081/92;
l'utilizzazione non esclusiva della denominaeio protetta consente soltanto il suo riferimesiecondo la
normativa vigente, tra gli ingredienti del potid che lo contiene, o in cui é trasformataborato.

Art. 10.
Logo

Scudo araldico di colore rosso scuro (TediaSiena) con raffigurazione di Suino in celarigio scuro con
fasciatura sul tronco centrale di colore biancautilo in circonferenza di colore rosso scuroarfoi 25%, magenta
89%, giallo 78%, nero 7%). Il carattere tipdg@ utilizzato per il logo-tipo «Suino Cinfitoscano tipo genetico
Cinta Senese» ¢ il Block.

Si omette logo.



